Ministerul Educaţiei şi Cercetării

Subiecte pentru – Faza naţională a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculară “Tehnologii” – 21 martie 2005

OLIMPIADA – DISCIPLINE TEHNOLOGICE

Faza naţională – 21.03.2005

EDUCAŢIA TEHNOLOGICĂ
Clasa: a V-a
· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

· Timpul efectiv de lucru este de 2 ore
Subiectul. I. 







TOTAL: 20 puncte
Scrieţi pe foaia de concurs litera corespunzătoare răspunsului corect:

1. Alimentele de origine minerală sunt:
a. zahărul şi uleiul
b. fructele şi legumele
c. laptele şi ouăle
d. apa şi sarea
e. cerealele şi fructele
2. Merinos este rasă de:

a. bovine

b. ovine

c. suine

d. cabaline

e. caprine

3. Sanatoriile sunt clădiri destinate:

a. administraţiei publice

b. activităţilor sportive

c. îngrijirii sănătăţii

d. activităţilor de servire

e. activităţilor agrozootehnice

4. Legumele şi fructele sunt bogate în:

a. săruri
b. proteine

c. lipide

d. minerale şi vitamine
e. celuloză

5. Produsele conservate se ambalează în:

a. borcane închise ermetic

b. lădiţe acoperite

c. pungi de plastic 

d. saci textili
e.pungi de hârtie
6. Carnea constituie o sursă principală de:

a. proteine

b. vitamine

c. glucide

d. lecitină

e. calciu

7.Transportul rutier se realizează pe:

a. căi ferate
b. şosele

c.  fluvii
d. căi aeriene
e. căi navale
8. Elementul  de rezistenţă al unei clădiri este:

a. fereastra

b. pardoseala

c. planşeul

d. tencuiala

e. învelitoarea

9. Procentul de apă din greutatea corpului uman este:

a. 40-50%

b. 80-90%

c. 60-70%

d. 50-60%

e. 75-85%

10. Care este cantitatea de apă pe care o elimină organismul uman în mod natural pe zi

 (prin rinichi şi piele)?
a. 1liru

b. 3 litri

c. 1.5 litri

d. 2 litri

e. 4 litri

11. Sarea de bucătărie se obţine:

a. din salină

b. de la suprafaţă

c. din apele mărilor

d. din sare naturală prelucrată
e. din pământ

12.Bucătăria este spaţiul destinat:

a. studiului

b. odihnei

c.pregătirii hranei
d.depozitării hainelor
e.depozitării conservelor
13.Meniul reprezintă:

a. totalitatea felurilor de mâncare servite la o masă

b. totalitatea vitaminelor din alimente

c. un ansamblu de substanţe minerale

d. o alimentaţie corespunzătoare

e. o ordonare raţională a preparatelor

14. Numărul tacâmurilor la o masă pentru o persoană nu trebuie să fie mai mare de:

a. 10 

b. 4

c. 5

d. 7

e.12

15. Substanţele cu rol important în menţinerea echilibrului şi în desfăşurarea proceselor vitale sunt:

a. glucidele

b. lipidele

c. substanţele minerale

d. proteinele

e. vitaminele

16. Spaţiile destinate activităţilor de servire sunt:

a. sălile de spectacole

b. atelierele pentru producţie

c. unităţile comerciale

d. magaziile cu echipament sportiv

e. stadioanele
17. Factorii care influenţează mărimea şi aspectul  unei locuinţe sunt:

a. tehnica construcţiei şi materialele folosite

b.mărimea camerei de zi şi culoarea pereţilor

c. elementele de mobilier şi de decor

d. mărimea bucătăriei şi culoarea planşeului

e. înălţimea clădirii şi a camerelor

18. Încăperea destinată studiului şi relaxării pe timpul zilei este:

a. holul

b.  balconul

c. dormitorul

d. bucătăria

e. camera de zi

19. Părţile de bază ale oricărui tip de clădire sunt:

a. fundaţia, elevaţia şi acoperişul

b. fundaţia, pereţii şi plaşeele

c. fundaţia, elevaţia şi scările

d. fundaţia, stâlpii şi grinzile

e. fundaţia, planşeele şi terasa

20. Culoarea utilizată pentru reprezentarea reţelei de alimentare cu gaze naturale este:

a. albastru

b. roşu

c. galben

d. verde

e. negru
Subiectul. II. 







TOTAL: 30 puncte

1.Explicaţi ce se înţelege prin conservarea alimentelor.
2. Precizaţi care sunt funcţionalităţile locuinţei . Menţionaţi rolul  fiecăreia.
3.Enumeraţi cinci produse obţinute din lapte.

Subiectul. III. 







TOTAL: 40 puncte

Realizaţi un eseu cu tema: „Protejaţi mediul înconjurător” având în vedere următoarele aspecte:
· Definirea poluării;

· Indicarea surselor de poluare;

· Măsuri de prevenire şi combatere a poluării pentru atmosferă, apă, sol.
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